
 
 
 
 
 
 

 
ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELPIEMONTE, LIGURIA E VALLE D’AOSTA 

SOSTENIBILITÀ DELL’ALLEVAMENTO ELICICO TRADIZIONALE  E RAPPORTI CON L’ECOSISTEMA 

4 dicembre 2021 
 
 
 
 
 
 
 

Auditorium Palazzo Bertello 
Via Vittorio Veneto 19 

Borgo San Dalmazzo (CN) 
 
 
Ore 9.30 Inaugurazione della 452° Fiera Fredda 
 
Ore 10.00 Apertura del corso  
Moderatore: Cravetto Fiorenzo, giornalista 
 
Ore 10.15 L’Helix pomatia alpina tradizione e 
prospettive, strumenti di tutela del prodotto di 
qualità  
Guido Giordana, Presidente del Consorzio della 
chiocciola di Borgo e valli circostanti 
 
Ore 10.35 Presentazione dei disegni di legge 
per la regolamentazione del settore elicico - 
Confronto  
Giorgio Maria Bergesio e Mino Taricco, 
Componenti della IX Commissione 
Permanente Agricoltura e Produzione 
agroalimentare del Senato della Repubblica 
Italiana 

 
 
 

Ore 11.20 Chiocciole organismi sentinella 
dell'ambiente  
Davide Biagini, Ricercatore UNITO – DISAFA 
 
Ore 11.50 Il ruolo delle produzioni tipiche nella 
tutela dei territori marginali 
Silvio Barbero, Vicepreside dell’Università delle 
Scienze Gastronomiche 
 
Ore 12.20 Tecniche di coltivazione e 
sostenibilità ambientale  Gianfranco Peano, 
Legambiente Cuneo 
 
Ore 12.50 L’attività dell’IZSPLV  
Pier Giuseppe Biolatti, IZSPLV 

 
Ore 13.10 Discussione   
Ore 13.30 Conclusione dei lavori   

 
OBIETTIVI 
L'Elicicoltura occupa un posto sempre più importante nell'economia locale e nazionale. L’allevamento della lumaca 
borgarina (Helix pomatia alpina) si svolge in maniera tradizionale, a ciclo parziale, che si basa sulla raccolta in natura, 
con successive fasi di ingrasso e finissaggio in idonei recinti fino alla fase di opercolatura: non esistono infatti ad oggi 
tecniche di allevamento a ciclo completo economicamente remunerative. Nell’evento verranno affrontate con un 
approccio multidisciplinare one health le tematiche ambientali che stanno determinando una riduzione notevole delle 
popolazioni naturali, la sostenibilità, la sicurezza alimentare, la qualità e la tipicità del prodotto per la tutela del 
consumatore. Il corso si prefigge di affrontare le tematiche emergenti, allo scopo di condividere schemi operativi 
comuni e di offrire una corretta informazione agli operatori del settore nelle loro diverse espressioni. 
 
La partecipazione è gratuita. 
Per accedere alla Sala Comune è obbligatorio indossare la mascherina e presentare il greenpass ad un incaricato. 
 
SEGRETERIA SCIENTIFICA 
Lucia Decastelli, IZSPLV 
Fulvio Brusa, IZSPLV 
Guido Giordana del Consorzio della chiocciola di 
Borgo e valli circostanti 
Beatrice Brusa, IZSPLV 

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA 
Daniela Passalacqua 
U.O. Formazione 
Tel.  011/2686356  
e-mail: daniela.passalacqua@izsto.it

 


